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 CODEX ALIMENTARIUS 

Colección de normas alimentarias y textos afines aceptados internacionalmente 
y presentados de modo uniforme. 

 El objeto es proteger la salud del consumidor y asegurar la aplicación de 
prácticas equitativas en el comercio internacional de alimentos.  

La finalidad es orientar y fomentar la elaboración y el establecimiento de 
definiciones y requisitos aplicables a los alimentos para favorecer su 
armonización y facilitar el comercio internacional. 

Las normas y textos no sustituyen ni son una solución alternativa a la legislación 
nacional. 



1945 
Fundación de la Organización 
de las Naciones Unidas para la 
Alimentación y la Agricultura 
(FAO) 
 

1948 
Fundación de la Organización 
Mundial de la Salud (OMS) 

1949 
Código Latino americano 
de Alimentos 

1950 
Reuniones conjuntas de 
expertos FAO/OMS 

1961 
La Conferencia de la FAO decide 
crear la Comisión del Codex 
Alimentarius 

1962 
Se pide a la Comisión del 
Codex Alimentarius que 
cree el Codex Alimentarius 

1991 

Conferencia Conjunta 
FAO/OMS sobre Normas 
Alimentarias 

1995 
Acuerdo sobre la Aplicación de Medidas 
Sanitarias y Fitosanitarias y Acuerdo 
sobre Obstáculos Técnicos al Comercio 
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Codex Alimentarius 
Los miembros cubren el 99% de la 

población mundial  
189 miembros  

188 países miembros 

1 organización(EU) 

240 observadores 

56 organizaciones intergubernamental  

168 organizaciones no gubernamentales  

16 UN organizaciones 
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Organización FAO/OMS/Codex alimentarius 

Joint Meeting on 
Pesticide Residues 

(JMPR) 

Joint Expert Committee 
on Food Additives 

(JECFA) 

Aditivos Contaminantes 
Medicamentos 

veterinárias 

Codex 
Committee on 

Pesticide 
Residues 
(CCPR) 

Joint Expert Meeting on 
Microbiological Risk 
Assessment (JEMRA) 

Codex 
Committee on 

Food 
Additives 

(CCFA) 

Codex 
Committee on 
Contaminants 
in Food (CCCF)   

Codex 
Committee 

on Food 
Hygiene 
(CCFH) 

Codex 
Committee on 

Residues of 
Veterinary 

Drugs in Foods 
(CCRVDF) 

Los evaluadores del riesgo 

Gestores del riesgo 
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 Se reunió por primera vez en 1966  
 recomendar 'tolerancias' para los residuos de plaguicidas en los alimentos 

sobre la base de las evaluaciones preparadas pelo JMPR  
 Mandato del CCPR  

preparar listas de prioridades de plaguicidas para su evaluación por la JMPR  

 establecer LMR de productos que circulan en el comercio internacional  

 considerar métodos de análisis y muestreo     

 establecer LMRE para contaminantes ambientales e industriales en los 
alimentos (asociados con el uso anterior de plaguicidas en la agricultura)  

Considerar cualquier asunto relacionado con la seguridad de los alimentos 
que contienen residuos de plaguicidas.  

 

 

CODEX COMMITTEE ON  PESTICIDE 
RESIDUES (CCPR) 

- 
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Procedimientos del Codex para el establecimiento de LMR   
Procedimiento de trámite acelerado (1 a 5/8)  

Desarrollo 
de la lista 

de 
prioridades  

1 
Evaluación 

de 
plaguicidas 

por la JMPR  
2 

Circulación de 
los LMR 

propuestos 
para 

comentarios 

3 
Consideración 

de los LMR por 
el CCPR  

4 
–Adopción de 

los LMR 
propuestos en 
el por la CAC 

5/8 

Septiembre 
Junio do 

próximo ano 
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La lista de prioridades 
Criterios de priorización 

 

Se debe completar el formulario de nominación  
Dossier debe abordar los requisitos de datos de la JMPR 

(Manual de la FAO) 
Plaguicida debe estar registrado para su uso 
Los alimentos deben negociarse internacionalmente  
El uso debe dar lugar a niveles de residuos cuantificables 
Etiquetas de productos listas en la llamada de datos de la 

JMPR  
 
 

 

..  
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Revocación de los LMR del Codex (CXLs) 

 Después de una revisión periódica y evaluaciones de “nuevos usos y otros” 

 Revisión periódica:  

 Los nuevos LMR propuestos se presentan al CCPR para su consideración. Cuando 
se adoptan nuevos LMR, se revoca el antiguo CXL correspondiente. 

Cuando el CCPR considera las propuestas de la JMPR, se revocan los CXL para los 
productos no respaldados (no se han proporcionado datos)   

 Nuevos usos y otros  

 se puede proporcionar nueva información sobre un CXL existente. Si se adopta 
una nueva propuesta, se revocará el anterior CXL.  

 se pueden proponer LMR para agrupaciones de cultivos y, una vez adoptados, se 
eliminan los CXL de productos individuales pertinentes  

 



FAO/WHO Joint Meeting on  
Pesticide Residues (JMPR) 

FAO/WHO JMPR 
Codex Alimentarius 

Codex Committee on Pesticide 
Residues (CCPR) 

Evaluador de riesgo Gestor de riesgo 

Codex Alimentarius 
Commission 

Establece Codex MRL 
 Establece ADI/ARfD 
Relevancia toxicológica 
dos metabolites 

Plaguicidas ya registrados 

a nivel nacional! 

Panel FAO Panel OMS 

  Estima y recomienda 
niveles maximos de 
residuos 

 STMRs e HRs 

 Evaluation del riesgo 



JMPR EVALUATION 
EXPLANATION 
IDENTITY 
METABOLISM AND ENVIRONMENTAL FATE 

– Plant metabolism 
– Rotational crop studies (confined and field) 
– Animal metabolism 
– Environmental fate in soil 
– Environmental fate in water-sediment systems 

RESIDUE ANALYSIS 
– Analytical methods 
– Stability of pesticide residues in stored analytical samples 

USE PATTERN 
RESIDUES RESULTING FROM SUPERVISED TRIALS 
FATE OF RESIDUES IN STORAGE AND PROCESSING 

– Residues in the edible portion of food commodities 
RESIDUES IN ANIMAL COMMODITIES 

– Farm animal feeding studies 

JMPR REPORT 
Explanation 
Plant metabolism 

– Rotational crop studies 
Animal metabolism 
Environmental fate  
Methods of analysis 

– Stability of residues  
Definition of the residue 
Results of supervised trials on crops 
Fates of residues during processing 
Residues in animal commodities 
Dietary risk assessment 

– Long-term (chronic) intake 
– Acute intake 

Recommendations  

2016 
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Definición de residuos 
 

Cumplimiento de LMR 

  Combinación del plaguicida y sus metabolitos, derivados y 
compuestos relacionados a los que se aplica el LMR 

basado en un solo compuesto siempre que sea posible, 
preferiblemente analizado con métodos de residuos múltiples;  

más adecuado para monitorear el cumplimiento de BPA, 

 

Ingesta dietética 
 Combinación del plaguicida y sus metabolitos y productos de 
degradación a los que se aplica el STMR y el HR. 

 debe incluir compuestos de interés toxicológico cuando estén 
presentes en concentraciones significativas 
Indicado por el Panel OMS 

 
 
 
 

STMR: supervised trials 
median residue 

HR: highest residue 

.  

alimentos de origen vegétale 
alimentos de origen animales 

 

Estudios de metabolismo 
en plantas y ganado 
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• 19 ensayos hechos en invernadero de plantas en Europa según la BPA en 
Espanha (semente e solo); IPC de 3 días  

– <0.008 (8), 0.008 (3), 0.02, 0.03, 0.06, 0.08, 0.10, 0.14, 0.15, 0.16 mg/kg.  

• Diez ensayos hechos en Estados Unidos según las BPA (foliar), IPC de 5 días  

– 0.07, 0.16, 0.20, 0.23, 0.26, 0.27, 0.32, 0.62, 0.98, 1.8 mg/kg.   

Compuesto XXX en pimiento 

2006: modelos estadísticos para 
estimar el LMR (OECD)  

STMR = 0.265 mg/kg  

HR = 1.8 mg/kg 

LMR = 3 mg/kg 

Más critico 

STMR = supervised 
trials median 

residues 

HR = highest 
residue 

Exposición 
aguda  

ARfD > 100 

Menos 
critico 

BPA: buenas prácticas 
agrícolas 
IPC= intervalo poscochesa 
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Alimentos procesados 

• Factor de procesamiento (FP) 

– FP = Resíduo en alimento procesado 

            Resíduo en alimento no procesado (RAC) 

• LMR solo cuando FP  > 1 

– Ex.: uva passa, massa de tomate 

– LMRRAC x FP = LMRproc 

• STMR-P  

– STMRRAC x FP = STMR-P 

• HR -P 

– HRRAC x FP = HR-P 

Estimativa de la  
ingesta 
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Compuesto XXX en uva:  
STMR = 0.30 mg/kg 

LMR = 3 mg/kg 

Uva passa Juco Vino 

FP 2.6 0.007 0.06 

STMR-P 2.6  x 0.30 =  

0.76 mg/kg 

0.007 x 0.30=  

0.002 mg/kg 

0.06 x 0.30= 

0.02 mg/kg 

LMR 2.6  x 3 =  7.6 mg/kg 

8 mg/kg 

- - 



Estudios en ganado  

Resíduos in alimentación 
animal - STMR, HR 

 
Estudios de campo 

en plantas 
 

OECD feed table 
Estimativa de 

STMR, HR e LMR 

Carga dietítica 

Residuos en alimentos 
de origen animal 

Alimentos de origen animal 



Principios generales 

 es más probable que contenga los residuos más altos; 

 probablemente sea importante en términos de producción y / o 

consumo; 

 muy probablemente similar en morfología, crecimiento, problemas de 

plagas y porción comestible a los productos relacionados dentro de un 

grupo o subgrupo.  

 

http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXG%2B84-
2012%252FCXG_084e.pdf 











Orientación para lo agrupamiento de cultivos 
2013 JMPR Reporte, pg. 9  

BPA para lo grupo o para los productos individuales 

Median de los residuos no mas que 5x diferentes 

Población de residuos estadísticamente igual (Kruskal-
Wallis test) 

Si no son de la mesma población, la población de mayor 
residuo puede ser utilizada 

Tiene que tener un nombre mínimo de estudios 

Case-by-case 

 



BPA en los Estados Unidos para frutas cítricas: 2 x  0.2 kg ai/ha; IPC de 7 días. 
 Naranja (n=11): 0.01 (2), 0.03, 0.06 (2), 0.08, 0.09, 0.10 (2), 0.11 e 0.12 mg/kg 
(median 0.08 mg/kg). 
 Pomelo (n=6): < 0.01, 0.02, 0.04 (3) e  0.07 mg/kg (median 0.04 mg/kg). 
 Limón (n=5): < 0.01, 0.02 (2), 0.08 and 0.14 mg/kg (median 0.02 mg/kg). 
 
Como los valores medianos estaban dentro de 5x, e los dados son de la misma población 
fueran combinados (n=22): < 0.01 (2), 0.01 (2), 0.02 (3), 0.03, 0.04 (3), 0.06 (2), 0.07, 0.08 
(2), 0.09, 0.10 (2), 0.11, 0.12 e 0.14 mg/kg. 

Cytumetolen in Citrus fruits – 2014 JMPR 

La Reunión estimó un nivel máximo de residuos de 0.3 mg/kg para frutas cítricas 



BPA en los Estados Unido, excluyendo caqui japonesa: 2x 0.025 kg ai/ha, IPC de 
7 días. 

20 estudios conducidos en USA e Canadá  

Manzana (n = 13): < 0.01 (12) e 0.010 mg/kg (mediana 0..01 mg/kg) 
Pera (n = 7): < 0.01 (3), 0.011, 0.012 e 0.014 (2) mg/kg (mediana 0.011 mg/kg) 
 
Valores medianos dentro de 5x, pero el análisis estadístico (Kruskal-Wallis) 
mostró que los conjuntos de datos no son de la misma población 

Afidopyropen in pomaceas – 2019 JMPR 

Basado en los datos de pera, La Reunión estimó un nivel máximo de residuos de 0.03 
mg/kg para Pomaceas, excluyendo Japanese persimmon.  



BPA para brócoli e coliflor en España: 3x0.2 kg ai/ha e IPC de 14 días.  

Estudios con brócoli (n=4) = <0.01, 0.01, 0.09 e 0.11 mg/kg (mediana-0.05 mg/kg) 

Estudios con coliflor (n=4) =  <0.01, 0.02, 0.03 and 0.04 mg/kg (mediana-0.025 mg/kg) 

  

Como los valores medianos estaban dentro de 5x, e los dados son de la misma 
población fueran combinados  <0.01 (2), 0.01, 0.02, 0.03, 0.04, 0.09 e 0.11 mg/kg 

Plaguicida X  en brassicas de cabeza de flor 
– 2021 JMPR 

La Reunión estimó un nivel máximo de residuos de 0.2 mg/kg para X en 
brassicas de cabeza de flor . 



 

Gracias!!! 

Prof. Eloisa Dutra Caldas 

eloisa@unb.br 

www.toxicologia.unb.br 


